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De Acordo com a Lei 258 de 19 de

DIARIO OFICIAL =

Prefeitura Municipal de Maua
da Serra

PREFEITURA MUNICIPAL DE MAUA DA SERRA
ESTADO DO PARANA
CNPJ. 95.548.400/0001-42
Avenida Ponta Grossa, 480 — Fone: (43)3127-1000
E-mail: rh@mauadaserra.pr.gov.br

PORTARIA N¢ 042/2020

O Prefeito do Municipio de Maua da Serra, Estado
do Parand, no uso de suas atribui¢des legais que lhe sdo conferidas em Lei.

RESOLVE:

ESTENDER CARGA HORARIA, de 20 (vinte)
horas semanais, para 40 (quarenta) horas semanais as Professoras abaixo
relacionadas, de acordo com o Art. 32 Inciso Il da Lei 407/2013, referente ao
més de Fevereiro de 2020.

Nome Quantidade de Motivo
Dias
Claudete Trindade Lopes 01 Dia Para substituir

professora com
atestado Médico
Aline Franciele Dobicz Manago 06 Dias Para substituir
professora com
atestado Médico
Neusa Batista Machado 01 Dia Para substituir
professora com
atestado Médico
Rosana Siqueira Rodrigues 01 Dia Para substituir
professora com
atestado Médico

Registre-se, publique-se e cumpra-se.

Anotagdes necessarias.

Edificio da Prefeitura de Maua da Serra, Estado do
Parana, aos dezenove dias do més de fevereiro de dois mil e vinte.

HERMES WICTHOFF
Prefeito Municipal
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Avenida Ponta Grossa, 480 - Centro. CEP: 86828-000. Maua da Serra, Parana. CNPJ: 95.548.400/0001-42

PREFEITURA DE MAUA DA SERRA
ESTADO DO PARANA

Avenida Ponta Grossa, 480 — fone/fax (42) 2464 1265
CNPI. 95.548.400/0001-42

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA DA SERRA
EXTRATO DE CONTRATO

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA DA SERRA
CONTRATADA: N CHRIST-ME CNP] - 02.644.728/0001-81

oB3eTO: AQUISICAO DE TROFEUS MEDALHAS, BOLAS E
REDES PARA ATENDER SOLICITACAO DA SECRETARIA MUNICIPAL DE
ESPORTES DO MUNICIPIO DE MAUA DA SERRA.

VALOR: R$ 17.320,00 (Sete mil novecentos e oitenta e trés reais)
DATA DE ASSINATURA: 13 de Fevereiro de 2020.

PROCESSO: DISPENSA DE LICITAC.EO NO 06/2020

CONTRATO: 06/2020 PROCESSO ADMINISTRATIVO 10/2020

PRAZO DE VIGENCIA 180 DIAS
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Avenida Ponta Grossa, 480 - Centro. CEP: 86828-000. Maua da Serra, Parana. CNPJ: 95.548.400/0001-42

PREFEITURA DE MAUA DA SERRA
ESTADO DO PARANA

Avenida Ponta Grossa, 480 — fone/fax (42) 2464 1265
CNPI. 95.548.400/0001-42

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA DA SERRA
EXTRATO DE CONTRATO

CONTRATANTE: PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MAUA DA SERRA - PR
CONTRATADA: HIDROLONDRI POGCOS ARTESIANOS LTDA - ME

CNPJ:17.864.676/0001-26

oeeTo:. CONTRATAGAO DE EMPRESA ESPECIALIZADA PARA
PERFURAGAO, E INSTALAGAO DE UM POGO ARTESIANO/ACESSORIOS
CONFORME CONSTA NO ORGAMENTO E MOTOBOMBA ATE 2CV TRI NA
LOCALIDADE DE SERRA DO CADEADO NO MUNICIPIO DE MAUA DA SERRA

VALOR: R$ 29.900,00 (Vinte e nove mil e novecentos reais)
DATA DE ASSINATURA: 19 de Fevereiro de 2020

PROCESSO: DISPENSA DE LICITACAO N° 08/2020

CONTRATO: 09/2020 PROCESSO ADMINISTRATIVO 15/2020
PRAZO DE VIGENCIA 180 DIAS
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ESTADO DO PARANA
Avenida Ponta Grossa, 480 — CEP 86.828-000
CNPJ. 95.548.400/0001-42
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DECRETO N¢008/2020

SUMULA: Aprova as normas técnicas para os
estabelecimentos de ovos e derivados no municipio
de Maua da Serra, e da outras providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE MAUA DA
SERRA, NO ESTADO DO PARANA, NO USO DE
SUAS ATRIBUIGOES LEGAIS QUE LHES SAO
CONFERIDAS POR LEI,

DECRETA:

Art. 12. Ficam aprovadas as normas técnicas
para os estabelecimentos de ovos e derivados no municipio de Maua da
Serra, nos termos do Anexo Unico que passa ser parte integrante do
presente Decreto.

Art. 22, Este Decreto entrard em vigor na data de
sua publicagao.

Edificio da Prefeitura de Maua da Serra, Estado
do Parana, aos 18 de fevereiro de 2020.

Hermes Wicthoff
PREFEITO
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snes(MAUA DA SERRA sz

NORMA TECNICA PARA ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

CAPITULO|_
CLASSIFICACAO

1. Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:

1.1. Granja avicola;

1.2. Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.
2. Granja avicola é o estabelecimento destinado a produgdo, a ovoscopia ,
classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e

expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de producio prépria destinada a
comercializagao direta.

W

3. E permitida a granja avicola a comercializagio de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

4. Unidade de beneficiamento de ovos e derivados é o estabelecimento

destinado a produgdo , a recepgdo, a ovoscopia, a classificagdo, a

industrialiacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de ovos ou de seus derivados.

5. E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados receber ovos ja classificados.

6. Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedigcdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de
instalagdes para a industrializagdo de ovos.

CAPITULO Il )
INSTALACOES E EQUIPAMENTOS NECESSARIOS PARA O
FUNCIONAMENTO

SECAO|
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

SUBSEGCAOI
LOCALIZAGAO E SITUAGAO

7. devera estar localizado em area delimitada, afastada de fontes produtoras de
mau cheiro ou de locais que possam abrigar insetos, roedores ou qualquer
outros animais, deve ainda:

7.1. estar distante de demais construgdes ou abrigo de animais;

7.2. construgao proépria a finalidade, ndo devendo estar anexa a residéncias,
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porém, quando esta situagdo ocorrer, ndo sera permitida a comunicagao
entre os dois prédios;

7.3. afastado das vias publicas, preferentemente a uma distdncia minima de
05 (cinco) metros. Estabelecimentos j& instalados que nao dispuserem do
afastamento regulamentar das vias publicas, poderdao ser liberados desde
que os setores de recepgdo e expedigdo nao estejam voltados diretamente
para a via publica;

7.4. dispor de facilidade para abastecimento de dgua potavel, instalagdo de
fossas sanitarias ou rede de esgotos industriais e sanitarios;

7.5. area do estabelecimento delimitada, impossibilitando a entrada de
animais e pessoas estranhas.

_ SECAOII
INSTALACOES E EQUIPAMENTOS

SUBSEGAO!I )
CARACTERISTICAS GERAIS QUANTO AS INSTALAGOES

8. AREA CONSTRUIDA:
8.1. Devera ser compativel com a capacidade de recebimento de ovos,
sendo as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares, o vento
e as chuvas nao prejudiquem os trabalhos industriais.

9. INSTALACOES:
9.1. em quantidade, dimensdes e localizagdo condizentes com o tipo de
atividade a ser executada no local, que, para cada espécie, preencham as
condigdes a seguir especificadas:

SUBSECAOII
PARA ESTABELECIMENTOS DE “OVOS IN NATURA"

10. Setor de recepgéao e depoésito de ovos sujos (recepgao a através de 6culo).
11. Setor de lavagem, ovoscopia, classificagdo e embalagem de ovos limpos.
12. Setor para depésito de ovos prontos.

13. Setor de expedicao de ovos prontos (expedi¢do através de 6culo).

14. Setor de deposito de embalagens vazias.

15. Vestiarios e Sanitarios.
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16. Além dos setores acima, os estabelecimentos que fazem o real
aproveitamento das bandejas sujas (vindas dos galinheiros) para a recoleta de
ovos, devem ter um setor especifico com equipamento adequado para a
lavagem, higienizagdo e desinfecgdo das mesmas.

16.1. E TERMINANTEMENTE PROIBIDO o reaproveitamento das
bandejas sujas para a embalagem de ovos prontos (lavados, ovoscopiados e
classificados).

SUBSECAO Il
PARA ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS

17. Setor de recepgdo e separagdo de ovos com dculo para comunicagdo com
o interior da industria.

18. Setor de cozimento, descasque, resfriamento ou desidratacdo de ovos.
19. Setor de envase e esterilizagio.

20. Setor de rotulagem, acondicionamento, depdsito de produtos prontos e
expedicdo (que deve ser feita através de éculo).

21. Setor de depodsito de embalagens vazias como: vidros, tampas, caixas,
sacos plasticos, etc.

22. Setor de depdsito de aditivos e condimentos.

23. Vestiarios e Sanitérios.
23.1. Todas as instalagbes devem ter tamanho suficiente e fluxo adequado
para que nao haja contato entre o produto pronto e a matéria prima ainda
ndo inspecionada.

24 PISOS:
24.1. de material impermeavel, resistente a abrasdo e a corrosdo anti-
derrapante, de facil limpeza e desinfecgdo, com inclinagdo suficiente (2%)
em direcdo aos ralos e canaletas, de maneira a facilitar o escoamento das
aguas residuais.

24.1.1. Quando o escoamento for através de canaletas, estas devem ter o
fundo céncavo.

25. PAREDES:

25.1. em alvenaria, lisas, impermeabilizadas com material de cor clara, de
facil lavagem e desinfecgao.
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25.2. Os angulos entre paredes e entre piso e paredes devem ser
arredondados de maneira que ndo permitam o acimulo de sujidades;

26. JANELAS:

26.1. metélicas e dotadas de protecao contra insetos, através da instalagao
de telas milimétricas ou outro sistema também eficiente.

26.2. Os parapeitos e/ou beirais das janelas devem ser chanfrados de
maneira que ndo permitam o acimulo de agua e sujidades.

27. PORTAS:

27.1. devem ter superficie lisa, ndo absorvente, serem faceis de lavar e
desinfecgdo, sendo as externas dotadas de protegédo contra insetos, ratos ou
outros animais através de instalagdo de telas milimétricas ou outros meios
eficientes e sistema de fechamento automativo (vai e vem).

28. O acesso de funcionarios deve:
28.1. ser Unico e preferencialmente através do vestiario;

28.2. ser provido de pedilivio na entrada do setor operacional e construido
de forma e tamanho tais que ndo permitam que se pule por cima do mesmo.

28.3. ser dotado de lavadouro de botas e pias de higienizagdo quando o
acesso nao foi via vestiario.

29. Deve ser prevista uma a porta em local apropriado com a finalidade
exclusiva para o acesso de equipamentos, e esta porta deve permanecer
fechada quando nao estiver sendo utilizada.

30. FORRO:

30.1. de material de facil lavagem e higienizagdo, resistente 4 umidade e
vapores e construido de maneira a evitar acimulo de sujeira. Caso a
cobertura seja metalica ou em concreto, ndo ha necessidade de forro, porém
tal cobertura deve ser muito bem vedada.

31. PE DIREITO:

31.1. deve permitir a disposicdo adequada dos equipamentos, espacgo
suficiente para que haja boa condingdes de temperatura, atender as
condigdes higiénico sanitarias e tecnolégicas especificas para suas
finalidades.

32. ILUMINAGAO E VENTILAGAQ:
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32.1. as instalagdes necessitam de luz natural e artificial abundantes e de
ventilagdo suficiente em todas as dependéncias, por isto no seu projeto de
construgdo sera prevista ampla area de janelas, com esquadrias metalicas,
de preferéncia basculantes e com vidros claros.

32.2. A iluminacao artificial far-se-a por luz fria, com dispositivo de protecéo
contra estilhagos ou queda sobre produtos.

33. LAVATORIOS DE MAOS E HIGIENIZADORES:
33.1. nos locais onde sdo realizadas as operagbes de recebimento,
classificagdo e envase de ovos existirdo lavatérios de maos, com torneiras
acionadas a pedal, joelho ou outro meio que ndo utilize o fechamento

manual, providos de sabdao liquido inodoro, agua quente e coletor de toalhas
usadas, acionado a pedal.

) SUBSECAO IV
CONSIDERAGOES GERAIS QUANTO AOS EQUIPAMENTOS

34. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS:
34.1. devem ser adequados e suficientes para a execugdo dos trabalhos de
cada setor, bem como para a produgdo de vapor e/ou agua quente com
capacidade suficiente as necessidades e caracteristicas do estabelecimento.

35. Compreende-se por utensilios para os efeitos do item anterior: caixas,
bandejas, baldes, cestos, mesas, estrados entre outros e devem ser:

35.1. de material impermeével e resistente (proibido madeira);

35.2. de superficie lisa que permita facil lavagem e desinfecgao.

35.3. Compreende-se por equipamentos: tanque, maquina classificadora,
ovoscoépio, fogao, fogareiro, balanga, maquina de descasque, desidratadores

entre outros e devem ser:

35.4. em ndmero e tamanho (capacidade) suficiente para atender a
demanda do estabelecimento;

35.5. de material impermeavel, resistente, de facil lavagem e higienizagao
sendo que agueles que entram em contato direto com a matéria-prima ou
produtos em fabricagéo do tipo inoxidavel;

35.6. de tecnologia adequada a respectiva utilizagao.

36. AGUA DE ABASTECIMENTO:

36.1. o estabelecimento devera dispor de agua em quantidade que atenda
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as necessidades industriais, obedecidos os padrées de potabilidade. Sera
compulsoriamente clorada como garantia da sua inocuidade microbiolégica,
independente de sua procedéncia (agua de superficie, represadas,
nascentes, pogos comuns ou tubulares profundos, rede publica de
abastecimento).

36.1.1. Os depodsitos de agua tratada, tais como, caixas, cisternas e
outros, devem permanecer convenientemente tampados.

37. SISTEMA DE TRATAMENTO DE DEJETOS

37.1. Deve ser adequado ao tipo de dejeto e de dimensdes condizentes com
o volume produzido.

37.1.1. Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar
dotadas de sistemas de esgoto apropriados para o tipo de dejeto com
dispositivo que evite o refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou
pequenos animais.

37.1.2. Quando o estabelecimento estiver situado em propriedade rural as
aguas residuais provenientes da higienizagdo do estabelecimento devem
ser canalizadas em sistema fechado até o destino apropriado, localizado
distante e de modo a evitar o mau cheiro e a proliferagdo de insetos.

37.1.3. As demais aguas residuais devem desembocar no sistema de
tratamento de agua indicado para o tipo do estabelecimento.

) CAPITULO Il
AREAS DO ESTABELECIMENTO

38. Todos os estabelecimentos de ovos e derivados para serem registrados no
SIM/POA devem possuir:

38.1 - 01 (uma) ZONA SUJA.
38.2 - 01 (uma) ZONA LIMPA.
38.3 - ANEXOS.

39. A ZONA SUJA é composta de:
39.1. Setor de recepgao de ovos e depédsito de ovos sujos (vindos do
galinheiro) que deve ser separado através de mureta ou meia parede das
demais Areas do estabelecimento, e ser constituido:

39.1.1. local apropriado para a recepgdo dos ovos;

39.1.2. prolongamento da cobertura suficiente para proteger a operagéo
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de descarga dos ovos;

39.1.3. local apropriado para lavagem e desinfecgdo de bandejas
plasticas (caso sejam utilizadas);

39.1.4. local apropriado para depdsito de bandejas plasticas limpas;

39.1.5. a comunicagdo da recepgdao de ovos para o interior do
estabelecimento devera ser feita através de um oculo.

39.1.6. O local para higienizagdo de bandejas deve ser constituido por
uma sala anexa, com acesso independente da industria ou unidade de
beneficiamento e possuir equipamento necessdrio e suficiente para a
finalidade.

40. A ZONA LIMPA é composta pelos setores de manipulagdo para
classificagao ou industrializagdo dos ovos.

41. ANEXOS:

41.1. sdo considerados como Anexos Fundamentais ao funcionamento do
estabelecimento de ovos: setor para depédsito de bandejas plasticas limpas,
sanitarios e vestiarios.

41.2. sdo considerados como Anexos Opcionais: escritério, refeitério, oficina,
lavadouro de veiculos, etc.

42. A AREA INDUSTRIAL de um estabelecimento de ovos e derivados pode
ser constituida conforme sua atividade de:

42.1. SETOR DE DEPOSITO DE OVOS: sala ou area coberta, devidamente
protegida dos ventos predominantes e da incidéncia direta dos raios solares.
Os ovos devem ser da granja sob controle veterinario oficial.

42.2. Setor DE LAVAGEM, OVOSCOPIA E CLASSIFICAGAO DE OVOS:
Contiguo ao local de recepgdo serda o local destinado a ovoscopia e
classificacdo, onde devera existir todos os requisitos necessarios para a
realizacdo das operagées, preservados os quesitos higiénicos pertinentes.
Ovos destinados a industrializagdo devem ser previamente lavados
observados os requisitos estabelecidos pelo Servigo de Inspegdo Municipal
para o procedimento mencionado.

42.3. Setor de cozimento, descasque e resfriamento.
42.4. Setor de envase e esterilizagao.

42.5. Setor de rotulagem e embalagem.
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42.6. Setor de depodsito de produtos prontos e expedigdo (que deve ser feita
através de 6culo).

42.7. Setor de depésito de condimentos e aditivos.

42.8 Setor de depésito de embalagens vazias (tampas, vidros, bandejas,
caixas, etc.) e rétulos.

43. Os diversos setores que compdem a area industrial devem:
43.1. estar dispostos em uma sequéncia adequada com a finalidade de que
ndo haja retorno nem cruzamento de matéria-prima ou produtos em
elaboragdo com produtos prontos;
43.2. ser de tamanho adequado a sua destinagao;

43.3. ter iluminagdo e ventilagdo naturais e artificiais suficientes;

43.4. ser de paredes lisas, claras e revestidas de material impermeavel de
facil limpeza e desinfecgéo;

43.5. ter pisos impemeaveis, anti-derrapantes e de facil higienizagao;

43.6. ser dotados de equipamentos suficientes e adequados as
necessidades do setor tais como: maquina para lavagem, ovoscopia e
classificagdo de ovos; fogdo para cozimento, maquina para descasque,
tanques, desidratadores, embaladeira, balangas, mesas, etc.

44. SETOR DE CONDIMENTOS E ADITIVOS devem:

41. situar-se em posicdo adequada a atender as diversas etapas de
manipulagdo e comunicar-se com o interior do estabelecimento através de
porta desde que a comunicagdo com o exterior seja feita através de 6culo;

41.1. ser dotado de prateleiras e/ou estrados apropriados para a guarda e
conservagao dos produtos ali armazenados;

41.2. ter ventilagdo suficiente para uma boa manutengao dos produtos ali
armazenados.

42. SETOR DE DEPOSITO DE EMBALAGENS VAZIAS deve:
42.1. situar-se em posicao adequada para atender as necessidades do setor
de manipulagdo e comunicar-se com o interior do estabelecimento através
de porta desde que a comunicagdo com o exterior seja feita através de
éculo;

42.2. ser dotado de prateleiras e/ou estrados apropriados para a guarda e
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conservacao das embalagens vazias ali armazenadas.
43. SETOR DE EMBALAGEM E ROTULAGEM deve:

43.1. ter tamanho, iluminacdo natural/artificial e ventilagdo suficientes para
atender a capacidade do estabelecimento;

43.2. ser composto de utensilios suficientes e adequados ao tipo de trabalho
a ser executado, tais como: embaladeiras, grampeadores, bandejas, caixas,
estrados, prateleiras, etc.

44, SETOR DE DEPOSITO DE PRODUTOS PRONTOS E EXPEDICAO
deve:

44.1. ser de tamanho condizente com o potencial do estabelecimento;

44.2. ser equipado de prateleiras e estrados, de material apropriado sendo
vedada a utilizagdo de madeira;

44.3. ter facil acesso para embarque de produtos;
44.4. expedicdo dotada de éculo adeqguado para a finalidade;

44.5. expedigdo dotada de prolongamento de cobertura a fim de proteger as
operagdes de carga durante interpéries.

45. OUTROS ANEXOS que sdo compreendidos por escritério, oficina,
refeitério, residéncia, almoxarifado, entreoutros, devem:

45.1. o escritério deve ser localizado proximo a unidade de beneficiamento,
podendo ser anexo ou ndo, desde gue nao possua acesso direto ao interior
do estabelecimento;

45.2. os demais anexos devem estar localizados a uma distancia minima
aproximada de 20 (vinte) metros do estabelecimento, com excecdo de
estabelecimento ja instalado , o qual devera ser aprovado previamente pelo
servigo de inspecéo.

46. EQUIPAMENTOS ESPECIFICOS:

46.1. MAQUINA PARA LAVAGEM, OVOSCOPIA E CLASSIFICA$AO DE
OVOS, é obrigatdria em todos os entrepostos que recebem, manipulam,
embalam e comercializam ovos também de produgédo de terceiros.

46.2 Podera ser permitida a lavagem, ovoscopia e classificagcdo manuais nos
estabelecimentos que apenas recebem e manipulam ovos de produgao
prépria, até o maximo de 3.000 (trés mil) ovos/dia.
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46.3. Unidade de beneficiamento que recebem ovo de terceiros e
reembalam em embalagens proprias sao obrigados a executar nova
ovoscopia.

46.4. unidade de beneficiamento que recebem comprovadamente ovos de 1
(um) fornecedor ja devidamente registrado e inspecionado por 6rgao oficial e
reembalam em embalagens proprias, a critério do SIM/POA poderao ser
dispensados de nova ovoscopia.

47. CALDEIRA, quando existente, deve:

47.1 estar localizada fora do bloco industrial e afastada de qualquer outra
dependéncia a distancia que é determinada pela legislagao vigente;

47.2. ser de tamanho adequado para a capacidade de produgdo do
estabelecimento;

47.3. quando a caldeira for a lenha, o depdsito de lenha deve ficar afastado
o maximo possivel a fim de evitar presenga de roedores e outros animais
Nocivos.

48. CONTROLE DE QUALIDADE:

48.1. Todos os estabelecimentos de ovos e derivados com registro no
SIM/POA somente poderdo receber ovos provenientes de granjas
cadastradas na Defesa Sanitaria Animal (DSA) da Secretaria da Agricultura,
e estes estabelecimentos devem apresentar sempre que solicitado a
documentacdo comprobatéria da origem dos ovos.

48.2. Os estabelecimentos registrados no SIM/POA, e que manipulam ovos
“IN NATURA” devem apresentar a cada 6 (seis) meses o laudo negativo de
Salmonelose (obtido por meio de método padrao) das granjas fornecedoras
de ovos e emitido por um Médico Veterinario.

48.3. Os ovos destinados a classificagdo em outro Municipio, devem estar
obrigatoriamente acompanhados da respectiva “NOTA DE PRODUTOR
RURAL", constando as seguintes informagdes:

48.3.1. DA ORIGEM:
48.3.1.1. Nome da Granja.
48.3.1.2. Endereco da Granja.
48.3.1.3. N2 do cadastro da Granja na ADAPAR
48.3.1.4. Objetivo do transporte (ovos destinados exclusivamente para
a classificagao).
48.3.1.5. Data da embalagem dos ovos na Granja.
48.3.1.6. Assinatura do Proprietério.

48.3.2. DO DESTINO
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48.3.2.1. Nome do Entreposto.

48.3.2.2. Enderego do Entreposto.

48.3.2.3. n? de registro do Entreposto no Servico de Inspegao
competente.

49. Os ovos destinados ao consumo humano e vendidos no comércio
atacadista ou varejista devem estar devidamente acondicionados e embalados
adequadamente, bem como claramente identificada a sua origem através de
rétulo, etiqueta, etc., isto é valido também para os ovos acondicionados em
bandejas de 2,5 (duas e meia) dlzias e ovos.

50. E recomendavel que cada estabelecimento ou empresa, mantenha o
controle de qualidade de suas operagdes e produtos, mediante a realizagdo de
andlises de risco e pontos criticos de controle, assegurando a inocuidade dos
alimentos por ela produzidos ou comercializados, sendo indispensavel um
Responsével Técnico.
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DECRETO N¢007/2020

SUMULA: Aprova Normas Gerais de Inspecgédo de
Ovos e Derivados no municipio de Maua da Serra, e
dé outras providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE MAUA DA
SERRA, NO ESTADO DO PARANA, NO USO DE
SUAS ATRIBUIGOES LEGAIS QUE LHES SAO
CONFERIDAS POR LEI,

DECRETA:

Art. 12. Ficam aprovadas as Normas Gerais de
Inspegdo de Ovos e Derivados no municipio de Maua da Serra, nos
termos do Anexo Unico que passa ser parte integrante do presente
Decreto.

Art. 22, Este Decreto entrard em vigor na data de
sua publicagao.

Edificio da Prefeitura de Maua da Serra, Estado
do Parana, aos 18 de fevereiro de 2020.

Hermes Wicthoff
PREFEITO
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NORMAS GERAIS DE INSPECAO DE OVOS E DERIVADOS

CAPiTUI:O |
DEFINICOES

1. "OVO" - pela designacdo "ovo" entende-se o ovo de galinha em casca,
sendo os demais acompanhados da indicagdo da espécie de que procedem o
Art. 63 Decreto Municipal n? 091/2019.

2. "OVO FRESCO" - entende-se 0 ovo em casca que nao foi conservado por
qualquer processo e se enquadre na classificagdo estabelecida no Art. 66 do
Decreto Municipal n? 091/2019. Este ovo perdera sua denominagdo de fresco
se for submetido intencionalmente a temperaturas inferiores a 82C, visto que a
temperatura recomendada para armazenamento do ovo fresco esta entre 8°C e
15°C com uma umidade relativa do ar entre 70% - 90%.

3. "OVO FRIGORIFICADO" - entende-se o ovo em casca conservado pelo frio
industrial. A conservagdo pelo frio deve ser feita pela circulagdo do ar frio
impelido por ventiladores, a temperatura ndo inferior a -1°C (menos um grau
centigrado) e em ambiente com grau higrométrico conveniente ou, de
preferéncia,em atmosfera de gas inerte, em temperatura entre 0°C e 1°C (zero
e um grau centigrado).

3.1. As camaras destinadas a conservagdo de ovos serdo utilizadas
unicamente para essa finalidade.

4. "CONSERVA DE OVOS" - entende-se o produto resultante do tratamento do
ovo sem casca ou partes do ovo que tenham sido congelados, salgados,
pasteurizados, desidratados ou qualquer outro processo devidamente aprovado
pela SIM/POA.

5. "OVO INTEGRAL" - entende-se 0 ovo em natureza desprovido de casca e
que conserva as propor¢gées naturais da gema e clara. Quando misturados,
resultam em uma substancia homogénea.

6. GEMA - entende-se o produto obtido do ovo desprovido da casca e
separado da clara ou albumina.

7. CLARA - entende-se o produto obtido do ovo desprovido da casca e
separado da gema.

7.1. Quando diversas proporgdes da clara e gema forem utilizadas, ndo se
observando a proporgdo de um ovo em natureza, o produto sera designado
Mistura de Ovos.

8. OVO DESIDRATADO entende-se o produto resultante da desidratagdo do
ovo.
9. PASTEURIZAGAOQ entende-se por pasteurizagio o emprego conveniente do
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calor com o fim de destruir microorganismos patogénicos sem alteragao
sensivel da constituigdo fisica do ovo ou partes do ovo.

10. PROCESSAMENTO refere-se ao procedimento de classificagao,
ovoscopia, lavagem, quebra de ovo, filtragdo, homogeneizagio, estabilizagcao,
pasteurizacao, resfriamento, congelamento, secagem e embalagem do produto
final.

11. INSTALAGOES refere-se ao setor de construgéo civil do estabelecimento
propriamente dito e das dependéncias anexas, envolvendo também sistemas
de agua, esgoto, vapor, etc.

12. EQUIPAMENTOS refere-se a maquinaria e demais utensilios utilizados nos
estabelecimentos.

13. ESTABELECIMENTO abrange todos os tipos e modalidades de instalagées
previstos no Art. 61 do Decreto Municipal n® 091/2019. Pode-se ainda definir,
mais especificamente, como determinada instalagdo ou local onde sdo
recebidos e/ou processados, com finalidade industrial ou comercial, o ovo e
derivados.

14. "RIISPOA" - Regulamento da Inspecgdo Industrial e Sanitaria dos Produtos
de Origem Animal, aprovado pelo Decreto Federal n.2 9.013/2017.

15. "CLASSIFICACAO" - Os ovos destinados ao consumo humano devem ser
classificado de acordo com as categorias, peso e coloragao.

CAPITULO Il
PROCESSAMENTO DO OVO

SEGAO |
RECEPGCAO DE OVOS

16. Sera instalada em sala ou area coberta, devidamente protegida dos ventos
predominantes e da incidéncia direta dos raios solares.

16.1. O local de recepgao deve ter a capacidade adequada a quantidade de
ovos recebidos e depositados

SECAOII
LAVAGEM

17. Ovos destinados a industrializagdo devem ser previamente lavados
observados os requisitos estabelecidos pelo Servico de Inspecdo Municipal
para o procedimento mencionado.

17.1. Os seguintes requisitos devem ser atendidos para a operagdo de
lavagem de ovos em natureza:
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17.1.1. Devera ser realizado totalmente por meios mecanicos com
procedimentos que impegam a penetragdo microbiana no interior do ovo,
através de sistema devidamente aprovado pelo Servigo de Inspegdo Municipal.

17.1.2. A 4gua utilizada para a operacao de lavagem de ovos deverd ser
potavel e renovada de forma continua, ndo sendo permitida, desta forma, a
recirculagao da mesma, sem que passe por sistema de recuperagido adequado
e que permita seu retorno a condigao de potabilidade.

17.1.3. O equipamento de lavagem de ovos devera ser higienizado ao final de
cada turno de trabaho (4hs) ou quando se fizer necessario, a critério do Servigo
de Inspegdo Municipal.

17.1.4. A operacdo de lavagem devera ser continua e completada o mais
rapido possivel, ndo se permitindo equipamentos de lavagem de ovos do tipo
de imerséo.

17.1.5. Os ovos devem ser secados rapidamente apés serem lavados, de
forma continua, quando destinados a comercializagao in natura.

17.1.6. E permitida a utilizagdo de um sanitizante na agua de lavagem desde
que seja aprovado pelo SIM/POA, especificamente para a lavagem de ovos.
Recomenda-se a utilizagdo de equipamento com dosador.

17.1.7. Recomenda-se a nao utilizagido de compostos de cloro em niveis
superiores a 50 ppm como sanitizante na dgua de lavagem de ovos em
natureza.

17.1.8. Recomenda-se a nao utilizagdo de substancias a base de iodo como
sanitizante na agua de lavagem de ovos

17.1.9. Apds a lavagem e secagem, deve-se ter o cuidado de evitar a
recontaminagdo dos ovos nas etapas seguintes, observando-se os preceitos
higiénicos recomendados na presente nomativa.

17.1.10. Ovos em natureza nao devem ser lavados na sala de quebra ou
qualquer se¢do onde séo realizados os procedimentos de industrializacdo apds
a quebra dos mesmos, excetuando-se nos casos de equipamentos automaticos
de quebra de ovos.

SECAOIIl

OVOSCOPIA
18. Para verificagdo da qualidade do ovo deve-se dispor do exame pela
ovoscopia.

18.1. A ovoscopia deve ser realizada em camara destinada exclusivamente a
esta finalidade.
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18.1.1. O exame pela ovoscopia dos ovos destinados a comercializagdo "in
natura" devera ser realizado preferentemente ap6s a operagdo de lavagem.

18.1.2. A camara de ovoscopia devera ser adequadamente escurecida para
assegurar precisdao na remogdo dos ovos improprios através do exame visual.

18.1.3. Na ovoscopia revela-se a condigdo da casca do ovo, bem como o seu
aspecto interno através de um foco de luz incidente sobre os ovos em
movimento de rotagdo, mantendo-se local escuro para perfeita visualizagao.

18.1.4. Na area de ovoscopia devera existir recipientes apropriados, resistentes
a higienizagdo, para a deposigdo de ovos considerados impréprios. Estes
recipientes deverdo estar perfeitamente identificados.

18.1.5. Na area de ovoscopia os recipientes para lixo e ovos improprios
deverdo ser removidos toda vez que se fizer necessario, a critério do servigo de
Inspecdo Municipal, e deverdo ser devidamente higienizados e/ou trocados, no
caso de recipientes descartaveis.

18.1.6. Os ovos em natureza destinados a industrializagdo deverao apresentar
a casca livre de sujeira aderente apds a operagao de lavagem.

18.1.7. Os ovos ftrincados ou que apresentem fenda ou quebra na casca
poderéao ser utilizados no processamento normal de ovos em natureza quando
a casca estiver livre de sujeira aderente e as membranas da casca (testacea)
ndo estiverem rompidas.

18.1.8. Ovos com casca livre de sujidades aderentes e que foram danificados
durante o processamento, apresentando fenda ou quebra na casca e
rompimento das membranas;

18.1.9. Recomenda-se que o0s ovos destinados a industrializagdo sejam
submetidos a selegdo previamente a lavagem.

18.1.10. Os ovos que foram destinados ao aproveitamento condicional e/ou
submetidos & quebra imediata junto & secdo de lavagem, deverdo ser
obrigatoriamente pasteurizados ou submetidos a processo similar aprovado
pelo SIM/POA. )
CAPITULO llI
CLASSIFICACAO DOS OVOS

SECAO|
CATEGORIA

19. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como
ovos de categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas
especificadas no Art. 68 Decreto Municipal n? 091/2019.
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SECAO Il
COLORAGAO

20. Serao ordenados em 02 (dois) grupos,

20.1. Grupo l) Branco.
20.2. Grupo Il) De cor.

21. Enquadra-se no Grupo | o0 ovo que apresente a casca de coloragao branca
ou esbranquigada.

22. Enquadra-se no Grupo Il o ovo que apresente a casca de coloragio
avermelhada.

23. O ovo que na classificagdo nédo apresente as caracteristicas minimas
exigidas no Decreto Municipal n® 091/2019 para as diversas categorias de
qualidade e tipos estabelecidos, sera considerado impréprio para o consumo,
sendo pemitida a sua utilizagdo apenas para industrializagdo. Os ovos em
natureza devem ser classificados de acordo com a coloragdo da casca, com
excegao nos seguintes casos:

23.1. Ovos considerados "fabrico” que ndo se enquadrem nas caracteristicas
fixadas anteriormente, mas se forem consideradas em boas condigdes,
podendo ser destinados ao emprego em confeitarias, padarias e similares ou a
industrializagao.

23.2. Ovos partidos ou trincados, quando considerados em boas condigdes,
podem ser também destinados a confeitarias, padarias e similares, ou
transformados em conserva, desde que o estabelecimento disponha de
instalagbes e equipamento adequado para tanto.

SECAOII
PESO
TIPO PESO

JUMBO 66 gramas ou mais

EXTRA 60 a 65 gramas
GRANDE 55 a 60 gramas

MEDIO 50 a 55 gramas
PEQUENO 45 a 50 gramas

INDUSTRIAL Menos de 45 gramas
CAPITULO IV

OPERACAO DE QUEBRA DO OVO NA FABRICA DE CONSERVAS
SECAO|
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PARA INDUSTRIALIZACAO

24. A sala de quebra de ovos deve possuir nas segoes de inspecao e quebras,
pelo menos 500 lux de intensidade luminosa, e as luzes dotadas de
dispositivos protetores.

25. A ventilagdo dever ter preferentemente fluxo positivo e o ar filtrado.

26. A sala de quebra de ovos deve ter sua temperatura controlada,
observando-se como parametro maximo 16° C.

27. O sistema utilizado para quebra dos ovos podera ser manual ou mecanico,
desde que seja adequado para o desvio de ovos rejeitados, quando quebrados;
e seja de facil higienizagao.

28. Deverao ser utilizadas peneiras, filtros e outros dispositivos para remocgao
de particulas de casca e demais materiais estranhos antes do bombeamento
do produto liquido para o processamento.

29. Recipiente(s) apropriado(s). devidamente identificado(s), deve(m) ser
previsto(s) para o produto liquido(s) de ovos considerados impréprios.

30. Utensilios e recipientes utilizados na quebra normal do ovo devem ser
periodicamente lavados e higienizados ou, a critério da Inspecdo Municipal,
quando se fizer necessario, e da mesma forma os equipamentos automaticos
existentes na linha de processamento do ovo.

31. Toda vez que se quebra um ovo considerado impréprio, 0s equipamentos e
utensilios deverao ser limpos e desinfetados.

32. Os recipientes e utensilios utilizados a partir da sala de quebra nao deverao
circular nas se¢des de fluxo contrario.

33. Peneiras, filtros e os litros e dispositivos utilizados para remocdo de
particulas de casca e de outros materiais estranhos, deverdo ser limpos e
higienizados no final de cada turno de trabalho (4 horas).

34. O equipamento utilizado para quebra mecanica deve ser operado a uma
velocidade adequada para completo console de inspegdo e segregacao de
ovos considerados impréprios.

) _ SECAO1I )
QUE NAO DISPOE DE INSDUSTRIALIZAGAO

35. permite-se a quebra de ovo neste tipo de estabelecimento nas seguintes
condigdes:

35.1. disponha de area ou sala individualizada, com temperatura controlada
(maximo 16°C), para operagdo de quebra do ovo.
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35.2. Se a area ou sala obedecer todos os requisitos necessarios e previstos
nesta norma referente as instalagbes e equipamentos.

35.3. O produto liquido resultante da quebra devera ser imediatamente filtrado,
resfiado e congelado (ndo superior a 12°C), viabilizado assim o seu
aproveitamento condicional.

CAPITULO V _
INDUSTRIALIZACAO

SECAO|
PASTEURIZAGAO, DESIDRATAGCAO E OUTROS PROCESSOS
APROVADOS

36. Quando necessario, o Servigo Inspecdo Municipal, podera determinar a
pasteurizagdo, ou processo similar aprovado, dos produtos liquidos de ovos
destinados ao congelamento ou desidratagéo.

37. A pasteurizagdo ou desidratagdo devera iniciar-se 0 mais rapidamente
possivel apds a quebra dos ovos, para impedir a deterioragdo do produto,
recomendando-se no periodo maximo de 72 horas a partir da quebra dos ovos,
desde que mantidos em resfriamento (2°C a 5°C).

38. Os pasteurizadores terdo de ser de placas e possuir painel de controle,
com termo-registrador automatico, termémetro e valvula automatica de desvio
de fluxo em perfeito estado de funcionamento. Outros tipos de pasteurizadores
poderdao ser aceitos; desde que comprovadas suas eficiéncias e aprovados
pelo SIM/POA.

38.1. As conexdes deverdo ser de ago inoxidavel, ou outro material similar
aprovado pelo SIM/POA.

38.2. A pasteurizagdo dos produtos liquidos de ovos devera ser sob condigdes
e requisitos definidos de TEMPO/TEMPERATURA ajustos as caracteristicas de
cada produto a ser processado, garantindo desta forma a eficiéncia completa
dos procedimentos de pasteurizagdo utilizados, recomendandose os requisitos
dispostos, na tabela abaixo: garantindo desta forma a eficiéncia completa
procedimentos de pasteurizagdo recomendando-se 0s requisitos dispostos,
tabela abaixo:

38.2.1. TABELA DE REQUISITOS TEMPO/TEMPERATURA PARA
PASTEURIZACAO:

Produtos Liquidos Requisitos Minimos de Requisitos
Temperatura °C Minimos de tempo
M
Clara de ovo (sem utilizagéo de 56,7 3,5
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produtos quimicos) 55,5 6,0
QOvo integral 60,0 3,5
Misturas ¢/ ovo integral (com menos
de 2% de ingredientes que nao 61,0 3,5
sejam ovos)
Ovo integral fortificado e misturas
(24-38% de solidos de ovo, 212% de 62,0 61,0 3,56,2

ingredientes que nao sejam ovos)

Ovo Integral salgado (¢/ 2% mais de 63, 5 3,5
sal adicionado)
Ovo Integral doce (2- 12% de aglcar 61,0 3,5
adicionado)
Gema Pura 61,060,0 3,56,2
Gema Doce (2 -12% de agucar 63,562,0 3,566,2
adicionado)
Gema Salgada (2 - 12% de 63,562,0 3,56,2
adicionado)

38.3. Os procedimentos de pasteurizagdo deverdo assegurar efetividade, e as
instalagdes e operagdes de embalagem deverdo ser de forma que impegam a
contaminagao do produto.

38.4. Produtos liquidos de ovos nao pasteurizados poderao ser transportados
de um entreposto de ovos ou fabrica de conservas de ovos para outro, para
pasteurizagdo ou outro processo devidamente aprovado pelo SIM.

38.5. Produtos liquidos de ovos poderdo ser repasteurizados quando se fizer
necessario, a critério do Servigo de Inspe¢ao Municipal.

38.6. Produtos de ovos pasteurizados ou ndo pasteur izados poderdo ser
comercializados resfriados e/ou congelados, e os ndo pasteurizados deverao
ser obrigatoriamente congelados até uma temperatura de 12°C ou menos,
dentro de no maximo 60 horas apds a quebra.

38.7. Os equipamentos do processo de industrializagdo do ovo devem ser
localizados de acordo com o fluxograma operacional, proporcionando
facilidades nas operagdes de higienizagdo.

38.8. no caso da pasteurizagdo ou sistema similar aprovado, deve-se dispor de
tanques e mesas apropriadas para desmontagem e limpeza de tubulagdes,
conexdes e pegas.

SECAOII
RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO

39. Os dispositivos utilizados para o resfriamento deverdo ser de modelo
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aprovado e capacidade suficiente para resfriar o total de ovo liquido nos
parametros recomendados pela tecnologia utilizada para produtos liquidos de
ovos.

40. Recomenda-se o resfriamento de produtos liquidos de ovos pasteurizados
ou ndo nas temperaturas entre 2°C a 5°C.

41. Nao sera permitido a armazenagem ou retengdo de produtos liquidos de
ovos em temperaturas superiores a 7°C, com excegao de claras e produtos
com mais de 10% de sal adicionado.

42. Os tangues de armazenagem para o ovo liquido deverdo possuir
termdmetros e agitadores adequados.

43. Recomenda-se o uso de dispositivos adequados a fim de evitar a formagéao
de espuma excessiva durante a armazenagem dos produtos liquidos de ovos.

44, Podera ser autorizado, excepcionalmente, a critério do SIM, a utilizagao do
gelo como meio de resfriamento dos produtos liquidos de ovos a serem
desidratados. Neste caso, o gelo a ser utilizado deve apresentar as
caracteristicas de potabilidade.

45. Produtos liquidos de ovos pasteurizados ou ndo, quando submetidos ao
congelamento, deveréo atingir uma temperatwa de 12°C ou menos.

46. A temperatura do produto congelado devera ser medida no centro do
recipiente.

47. Os recipientes deverao ser organizados (ou dispostos) de forma a permitir a
perfeita circulagao do ar nas camaras de estocagem.

48. Nao sera permitido estocar recipiente de ovos liquidos que ndo estejam
devidamente limpos externamente e totalmente isentos de qualquer
escorrimento de produtos liquidos de ovos.

49. A temperatura da cdmara de estocagem para produtos liquidos de ovos
congelados devera ser 18°C, exceto para gema com sal adicionado. Neste
caso recomenda-se temperatura em torno de 23°C.

SECAO Il ,
DESCONGELAMENTO DE PRODUTOS LIQUIDOS DE OVOS

50. Ovo integral, claras e gemas congeladas podem ser descongeladas
mediante processo devidamente aprovado pelo SIM.

51. Recomenda-se o descongelamento em camaras frigorificas em
temperaturas de 2°C a 3°C e que as temperaturas do produto final
descongelado nao seja superior a 10°C.
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52. Todo produto liquido de ovos descongelados deve ser imediatamente
processado.

CAPITULO VI _
OUTRAS INSTALACOES

SEGAOI
INSTALAGOES FRIGORIFICAS

53. Este conjunto é constituido de antecamara(s) de resfriamento, cadmara(s)
ou tunel(eis) de congelamento rdpido, cdmara(s) de estocagem e local para
instalagdo de equipamento produtor de frio.

54. As instalagdes frigorificas devem ter a sua capacidade compativel com a
produgdo de ovos e derivados.

55. A localizagdo das instalacgdes frigorificas deve ser em posicio estratégica
a(s) dependéncia(s) de industrializagdo e/ou expedigao.

56. As antecAmaras servirdo apenas como area de circulagdo, ndo sendo
permitido o seu uso para outros fins, e deverdo ser climatizadas.

57. As instalagbes frigorificas deverdo apresentar ainda as seguintes
caracteristicas:

57.1. paredes de facil higienizagao, resistentes aos impactos e/ou protegidas
parcialmente a amortecer os impactos sobre as mesmas;

57.2. sistema de iluminagdo do tipo luz fria, com protetores a prova de
estilhagamento;

58. As instalagdes frigorificas deverdo possuir termémetros para registro das
temperaturas alcangadas, com leitura para o exterior.

SECAO Il
ARMAZENAGEM DE OVOS EM CASCA

59. na armazenagem de ovos em casca recomenda-se, para curtos periodos
(maximo de 30 dias), a utilizagdo de temperaturas entre 4°C a 12°C, com
controle de umidade relativa do ar.

60. recomenda-se evitar oscilagbes de temperaturas na camara frigorifica, visto
que as mesmas provocam perda de peso nos ovos, aléem de facilitar a
penetracdo microbiana através da casca.

61. As oscilagdes ndo devem ultrapassar 0,5°C, em armazenagem sob baixas
temperaturas (em torno de 0°C).
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62. na armazenagem de ovos em casca para periodos longos, recomenda-se a
utilizagao de temperaturas em torno de 0°C, sem no entanto atingir o ponto de
congelamento, e com umidade relativa do ar entre 70% a 80%.

63. para armazenagem de ovos em casca, 08 mesmos devem ser
acondicionados com a ponta menor para baixo.

64. nao se permite estocagem simultinea de ovos com produtos que
apresentem fortes odores, com frutas citricas, maga, cebola, etc, visto que o
ovo absorve facilmente os odores do ambiente.

65. os ovos em casca, se destinados a comercializagdo in natura quando
submetidos a temperaturas baixas (em torno de 0°C), ao serem retirados da
camara frigorifica devem ser aquecidos ate uma temperatura que evite a
condensacdo de agua sobre as cascas, sob as condigbes atmosféricas da
regido.

SECAO Il
EXPEDICAO

66. E a area destinada a saida de ovos ou derivados das camaras frigorificas
e/ou locais de armazenagem apropriados, podendo ser dispensada quando a
localizacdo da antecamara permitir o acesso ao transporte.

67. Recomenda-se gue essa area seja também dimensionada para pesagem,
quando for o caso, e acesso ao transporte, ndo sendo ai permitido o acumulo
de produtos.

68. Deve possuir cobertura de protegao para os veiculos transportadores, na
area de embarque.

X SECAO IV )
DEPENDENCIA PARA HIGIENIZACAO DE RECIPIENTES E UTENSILIOS

69. Recipientes anteriormente usados s6é podem ser aproveitados para o
envasamento de produtos em matérias-primas utilizadas na alimentagdo
humana, quando absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente
higienizados.

70. Devera haver local préprio e exclusivo para a higienizagdo de recipientes,
utensilios ou similares, dotado de agua quente e vapor.

70.1. Na sua localizagéo, principalmente em fabrica de conserva de ovos, deve
ser levado em conta a posigdo do local de envase, de foma que ofereca
facilidade de fluxo de recipientes limpos até o mesmo.

70.2. As suas dimenstes devem ser suficientes para comportar os
equipamentos necessarios, depositos de recipientes sujos e limpos separados
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e sem cruzamento de fluxo.

70.3. Nao se permite o uso de tanques tipo caixas de cimento amianto como
equipamento de lavagem e higienizagao de recipientes e utensilios.

70.4. A recepgado de recipientes do exterior deve ser feita em local devidamente
coberto e adequado ao fluxo da area de lavagem e higienizagdo dos mesmos.

70.5. Para o material de embalagens, devera haver também dependéncia
propria e exclusiva, podendo ou ndo ficar junto ao prédio industrial.

SECAOV
DEMAIS DEPENDENCIAS

71. As dependéncias auxiliares e sociais, ndo industriais, tais como vestiérios e
refeitério dos operarios; sede de Inspegdo Municipal e escritérios,
preferentemente serdo construidas em prédios separados da industrializagdo.

SECAO V
LABORATORIO

72. A andlise laboratorial em estabelecimentos produtores de conserva de ovos
& obrigatdria, e para tanto os laboratérios devem estar devidamente equipados
para a realizagdo do controle fisico-quimico e microbiolégico do ovo e seu
derivados. O laboratério podera ser localizado no mesmo prédio ou ainda
afastado, cuidando-se, em ambos os casos, para que tenha adequado
fluxograma operacional, sobretudo no procedimento de colheita de amostras.

73. As caracteristicas fisicas da construgao, relativas ao piso, paredes, portas e
janelas devem obedecer as mesmas das dependéncias de industrializagao do
ovo.

74. Os laboratérios serao especificos para as andlises do ovo e seus derivados
e da agua de abastecimento.

75. O estabelecimento devera possuir um programa de andlises fisico-quimicas
e Microbiolégicas em conformidade com as especificagées deste documento e
da Portaria n? 01, de 28 de janeiro de 1987 da Secretaria Nacional de
Vigilancia Sanitaria.

76. Os resultados deverdo estar permanentemente a disposicdo do SIM.

'CAPITULO IV
ASPECTOS HIGIENICOS DO PROCESSAMENTO

_ SECAOI
INSTALAGOES E EQUIPAMENTOS
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77. Devera ser dada especial atengao a rigorosa lavagem e higienizagao diaria
de pisos, paredes, equipamentos, instrumento de trabalho e utensilios em
geral, dando-se énfase as dependéncias onde se elaboram produtos
comestiveis.

78. Os depdsitos coletadores de lixo, localizados distantes do corpo industrial,
deverao possuir tampas de modo a evitar focos de insetos, roedores e outros
animais, devendo ser descarregados diariamente, tantas vezes quantas foram
necessarias.

79. Proibe-se a colocagdo do lixo diretamente no perimetro industrial ou nas
proximidades do estabelecimento.

80. As caixas de sedimentagdo deverdo ser frequente e convenientemente
limpas.

81. A Inspegao Municipal, quando julgar conveniente, determinara a raspagem,
pintura reformas e substituicdo de pisos, tetos, janelas, portas, equipamentos,
utensilios, outros materiais e objetos que possam estar comprometendo a
higiene geral do estabelecimento.

82. O responsavel técnico pelo estabelecimento, devera fornecer a Inspegao
Municipal, detalhado Plano de Higienizagdo do estabelecimento, contendo
informes basicos sobre a natureza do material de limpeza e higienizagado das
diversas dependéncias, equipamentos, maquinarios e utensilios, bem como a
técnica utilizada. .
SUBSECAOI
PISOS, PAREDES E TETO

83. Antes do inicio da jornada de trabalho, é indispensavel que o piso esteja
convenientemente limpo, com especial atengdo as segdes de recepgao,
classificagdo e industrializagdo, devendo esta limpeza manter-se no decorrer
dos trabalhos, sendo necessério para isso a lavagem com agua sob pressao,
evitando-se respingos sobre os produtos.

84. A remocgao das sujidades para as canaletas e ralos e a secagem por meio
de rodos devem ser operagdes de natureza continua.

85. Tanto quanto possivel, além de limpo, o piso devera ser mantido seco,
evitando-se a estagnagdo das aguas servidas em qualquer parte do
estabelecimento.

86. Findo o trabalho, o piso, os ralos e as canaletas deverao ser submetidos a
cuidadosa lavagem geral com agua sob pressdo e detergentes, exigindo-se,
pelo menos uma vez por semana, a utilizagao de desinfetantes.

87. Detergentes e desinfetantes s6 poderdo ser utilizados quando autorizados
pelo SIM.
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88. As paredes, ao final dos trabalhos, identicamente ao piso, deverdao ser
lavadas com agua sob pressdo e detergente. O teto deve ser mantido limpo,
exigindo-se periddica higienizagao.

SUBSECAO II
EQUIPAMENTOS

89. Todos os eqguipamentos e utensilios deverdo estar convenientemente
limpos ao inicio dos trabalhos, no decorrer das operagdes e nos intervalos para
refeicbes ou outros que determinem interrupgdo das operagbes por tempo
prolongado.

90. A lavagem geral dos equipamentos serd feita imediatamente apdés o
término dos trabalhos industriais.

91. Os utensilios, tais como escovas, vassouras e outros utilizados para
limpeza de paredes e pisos, ndo poderdo ser utilizados na limpeza de qualquer
equipamento, sob qualquer pretexto.

92. Como regra geral, na lavagem e higienizagdo dos equipamentos e
utensilios, depésitos de produtos e/ou matérias-primas, recipientes e outros,
sdo recomendadas as técnicas adiante expostas, ressalvando-se, no entanto,
que todas poderdo ser utilizadas, desde que autorizadas pelo SIM, quando da
avaliagdo do "Plano de Higienizagao".

SECAO I
LIMPEZA E HIGIENIZACAO DE PASTEURIZADORES, PREAQUECEDORES
E RESFRIADORES DE PLACAS

93. Logo ap6s 0 uso, enxaguar com agua corrente por um tempo médio de 10
(dez) minutos de circulagdo, quando entdo a agua devera estar saindo limpa,
ocasido em que se fecha a unidade e desligam-se a 4gua de refrigeragéo e o
vapor.

94. A tubulacgdo de descarga devera ser reduzida em 1/2 (meia polegada) em
relagdo a saida da bomba de circulagéo.

95. Em seguida fazer circular solugdo alcalina (0,5 a 1%) aquecida a
temperatura de 77°C a 80°C. No caso dos pasteurizadores, devera ser
regulado o painel de controle para manter a temperatura entre 77°C a 80°C.
Esta solugdo devera circular através do equipamento durante 30 a 40 minutos,
devendo passar pela valvula de derivagdo, por 5 a 10 minutos, assegurando
que tanto o pistdo da valvula como a linha, figuem completamente limpos.

96. Apos a circulagdo da solugdo de limpeza, proceder a drenagem, fazendo
circular agua corrente, até apresentar reagao negativa para alcalino, seguindo-
se 0 mesmo critério para enxaguagem do pistdo da valvula de derivagao e da
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linha.

97. Em seguida, circular solugido de acido em uma concentragdo de 0,5a 1%, a
temperatura de 772C a 80°C e por 20 a 30 minutos.

98. Finalizando, proceder a drenagem fazendo passar dgua corrente até que a
descarga tenha o mesmo pH de agua de abastecimento e a unidade esteja fria.

99. Durante as circulagdes, as placas devem ser afrouxadas e as torneiras de
provas mantidas abertas.

SUBSEGAO |
ANTES DO USO

100. Antes do uso, sanitizar o aparelho fazendo circular uma solugdo de
hipoclorito de sédio a 100 ppm por 15 a 20 minutos.

101. Observagdes a serem feitas:

101.1. Apds cada jornada maxima de 8 (oito) horas de trabalho, o equipamento
devera ser submetido a nova limpeza e higienizagéo.

101.2. Os equipamentos deverdo ser desmontados para limpeza manual,
recomendando-se pelo menos 1 (uma) vez por més, ou respeitando a
indicagéo do fabricante.

101.3. Cada vez que se desmontar o equipamento, para lavagem manual,
dever-se-a abrir também as bombas sanitarias com a mesma finalidade.

101.4. A higienizagdo quimica do equipamento com solugdo de cloro
(hipoclorito de soédio) a 100 ppm, somente devera ser feita observada e
temperatura da solugdo inferior a 20°C.

101.5. A higienizagdo com cloro sé devera ser procedida nos equipamentos
apoés sua perfeita lavagem e auséncia total de residuos de acido.

101.6. Nunca lavar os equipamentos sob temperatura superiores as indicadas,
nem utilizar solugdes mais fortes que as recomendadas.

101.7. As concentragdes das solugbes de limpeza poderdo variar de acordo
com o tipo de pasteurizador e o sistema de higienizacdo utilizado.

101.8. objetos metalicos jamais deverdo ser utilizados quando da limpeza do
equipamento. Recomenda-se o uso de nylon ou similar.

102. Sintese da técnica:

102.1 - 1° pré-enxaguagem circulando agua durante 10 (dez) minutos.
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102.2 - 2° circulagdo por 30 a 40 minutos de solugédo alcalina de 0,5 a 1%
aquecida a 77 a 80°C.

102.3 - 3° circulagéo de &gua até reagdo negativa para alcalino.

102.4 - 4° circulagdo por 20 a 30 minutos, de solugédo &cida de 0,5 a 1%, a
temperatura de 772C a 80°C.

102.5 - 5° enxague final fazendo circular 4gua até reacao negativa para acido.

102.6 - 6° antes do uso, sanitizagdo com hipoclorito de sédio a 100 ppm, por 15
a 20 minutos.

103. Limpeza e higienizagdo de tanques (depésitos) apds o tanque ser
esvaziado, enxaguar abundantemente com &agua morna a 40°C a 50°C,
deixando a vélvula de saida aberta para drenagem. Remover a vedagado da
"porta" de inspecdo, termdmetro e outras pegas descartaveis, lavando-se em
seguida, com auxilio de escova, usando solugao detergente alcalina. Umidecer,
ainda usando escova, toda a superficie do tanque com detergente alcalino, de
preferéncia, até que fiquem limpas. A limpeza das pas do agitador, visores,
vélvulas de entrada e saida, vedagdo da "porta" de inspegdo e outras, devera
ser feita com todo o cuidado.

104. Enxaguar abundantemente com agua corrente, visando todos os residuos
de detergente.

105. Antes da utilizagdo, sanitizar o tanque e todas as pecas referidas com
hipoclorito de sédio a 100 ppm. O enxague final devera ser realizado com 4gua
clorada -1 a 2 ppm.

106. Sintese da técnica

106.1 - 1° enxague abundante com Agua preferentemente morna entre 40°C a
502 C.

106.2 - 2° lavagem com solugdo alcalina de preferéncia clorada.
106.3 - 3° enxaguar abundantemente.

106.4 - 4° sanitizagdo com hipoclorito de sédio a 100 ppm.
106.5 - 5° enxaguar finalmente com agua clorada (1 a 2 ppm).
107. Limpeza e higienizagdo de tubulagdes

107.1. Circulagao forgada apoés o uso, circular agua por um tempo de 10 (dez)
minutos até que a descarga corra limpa. Em seguida, fazer circular solugao
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detergente alcalina a 1-2%, aquecida a 77°C a 80°C, durante 15 a 20 minutos.
Enxaguar abundantemente até que seja verificada reagdo negativa para
alcalinos. Antes do uso, sanitizar com solugéo liquida de hipoclorito de sédio a
100 ppm, fazendo-a circular por 15 a 20 minutos. As tubulagbdes deverao ser
desmontadas para lavagem manual, pelo menos uma vez por semana.

107.2. Limpeza manual, ap6s o uso, toda tubulagdo devera ser enxaguada até
que a descarga escorra limpa. Desmontar e lava-las com solugao detergente
alcalina a 1-2%, com auxilio de escova propria para tubulagbes. Enxaguar
abundantemente até que sejam eliminados os residuos de detergentes
utilizados e, finalmente, montar.

107.3. Antes do uso, sanitizar com solugdo de hipoclorito de sédio a 100 ppm
por 10 a 15 minutos, ou aplicar vapor, observando a seguinte técnica:

107.4. Com a mangueira adaptada em um terminal da tubulagdo, com valvula
de vapor pouco aberta, forgcar a passagem do vapor.

107.5. Sintese da técnica:
107.5.1 Circulagao forgada

107.5.1.1 - 1° enxaguar com agua corrente por um tempo médio de 10 minutos.

107.5.1.2 - 2° circular solugao detergente alcalina a 1- 2%, a uma temperatura
de 77 a 80°C, por 15 a 90 minutos.

107.5.1.3 - 3° enxaguar até reagio negativa para alcalino.

107.5.1.4 - 4° sanitizar com solugéo de hipoclorito de sédio a 100 ppm, por 15 a
20 minutos.

107.5.1.5 - 5° desmontar as tubulagbes pelo menos uma vez por semana para
lavagem manual.

107.5.2. Limpeza manual

107.5.2.1 - 1° enxaguar toda a tubulagcdo com agua corrente até a descarga
sair limpa.

107.5.2.2 - 2° desmontar e lavar com solugao detergente alcalina a 1-2%.
107.5.2.3 - 3° enxaguar abundantemente até reagdo negativa para alcalinos.

107.5.2.4 - 4° montar, e antes do uso, sanitizar com solugdo de hipoclorito de
sodio a 100 ppm, ou fazer passar por 15 minutos.

107.5.2.5 - 5° limpeza e higienizag3o de conexdées, valvulas e outras pegas.
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107.5.2.6 - 6° é necessario manter-se um tanque de ago inoxidavel ou outro
material aprovado pelo SIM, destinada a lavagem de pegas mildas em geral.

107.6. Apds abundantemente enxaguadas, proceder a lavagem com solugao
detergente alcalina, esfregando vigorosamente com escovas especiais
recurvadas, a fim de permitir a limpeza de todas as curvas e angulos.

107.7. Promover novo enxague com agua corrente para a retirada dos residuos
de detergente e, em seguida, sanitizar com solugado de hipoclorito de sédio a
100 ppm, expondo as pegas em prateleiras pelo tempo necessario a secagem.

107.8. As pegas que necessariamente permanecerem desconectadas e/ou
desmontadas, de um dia para outro, deverdo ficar submersas em solugdo de
hipoclorito de sodio a 10 ppm.

107.8.1. Sintese da técnica

107.8.1.1 - 1° pré-enxaguagem com agua corrente.

107.8.1.2 - 2° lavagem com solugdo detergente alcalina a 0,5 - 1%.

107.8.1.3 - 3° enxaguagem

107.8.1.4 - 4° sanitizagdo com hipoclorito de sédio a 100 ppm.

107.8.1.5 - 5° enxaguagem final com agua levemente clorada a 1-2 ppm.
107.8.1.6 - 6°secagem e montagem.

SECAO Ill
HIGIENE PESSOAL

108. Devera ser dedicada atengdo especial a higienizagdo do pessoal que
trabalha na industria de produtos comestiveis.

109. O estado de salde dos operarios, seus habitos higiénicos e vestuarios,
deverdo constituir motivo de permanente e rigoroso acompanhamento pela
Inspecéo e pelas firmas.

SUBSECAO|
CONDICOES DE SAUDE

110. As carteiras de salde dos operarios deverdo estar rigorosamente de
acordo com os prazos de validade estabelecidos pela legislagao pertinente,
obrigando-se a firma a zelar pelo atendimento desta exigéncia. A Inspegao
Municipal caberd controlar o cumprimento do exigido, bem como verificar
anotagdo médica sobre o acometimento de enfermidades incompativeis com os
trabalhos em estabelecimentos de alimentos, exigindo, tantas vezes quantas
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forem necesséarias, novas inspegodes pelo Servigo Oficial de Salde Publica ou
por intermédio de médicos particulares, caso ndo haja na localidade aquele
servigo.

111. Os operarios portadores de dermatoses, doengas infectocontagiosas,
salmoneloses e outras doengas infectantes, bem como ferimentos (mesmo que
protegidos por curativos), serdo afastados dos trabalhos.

SUBSEGAO Il
VESTUARIOS

112. Ser4, rigorosamente observada a uniformizagdo adequada dos operarios,
que serd constituida de uniformes, obrigatoriamente de cor clara, inclusive as
botas de borracha, calga e avental, ou macacdo, gorro, boné ou touca, e
protetor impermedavel quando recomendado.

113. Para os operarios que trabalham em seg¢bes auxiliares, tais como caldeira,
sala de maguinas, casa de forga e outras, permite-se o uso de macacétes de
cor azul ou cinza.

114. Os estabelecimentos que nio dispuserem de lavanderia, deverdo fornecer
aos operarios um conjunto de no minimo trés mudas de uniformes completos,
de tal modo gue se possa assegurar a troca obrigatéria, pelo menos duas
vezes por semana. Considera-se como suficiente a fornecimento de 1 (um) par
de botas.

115. Quando utilizados protetores impermeaveis, estes deverdo ser de plastico
transparente ou branco, proibindo-se os de lona e similares. Esta indumentaria,
bem como quaisquer outras de uso pessoal, serdo guardadas em local préprio,
sendo proibida a entrada dos operarios nos sanitarios portando tais aventais.
716. O uso de touca, a fim de propiciar a contencdo total dos cabelos, sera
extensivo aos operarios do sexo masculino quando estes, por uso e costume
tiverem cabelos compridos.

117. Os operarios e outras pessoas que trabalham nos estabelecimentos sob
Inspegdo Municipal, em dependéncias industriais de recebimento, expedicdo e
manipulagéo, deverdo manter-se rigorosamente barbeados.

118. Para todos agueles que manipulem matérias-primas & proibido o uso de
pulseiras e/ou relégios de pulso, outros adornos, unhas compridas, esmaltes e
perfumes. Proibe-se terminantemente que os operarios se retirem do
estabelecimento vestindo os uniforme de trabalho, devendo estes serem
utilizados exclusivamente nos recintos da industria.

119. Os operarios uniformizados, durante os intervalos dos trabalhos e nas
horas de descanso, ndo poderdo sentar-se diretamente no chéo, gramados ou
outros locais que venham comprometer a higiene da indumentaria. Devem ser
instalados bancos e/ou cadeiras nos patios, 0s quais serao mantidos
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permanentemente limpos.

120. Proibe-se o ingresso de qualquer pessoa no prédio industrial sem que
seja devidamente uniformizada.

~ SUBSECAO Ill
HABITOS HIGIENICOS

121. E obrigatéria a fiel observancia dos habitos higiénicos do pessoal, ndo
sendo permitido fumar nas dependéncias internas dos estabelecimentos.

122. Ao sairem dos sanitdrios e antes de ingressarem nas segbes de
elaboragdo de produtos, é indispensavel a lavagem das mios e antebrago com
agua e sabdo liquido e inodoro, e quando secadas com a utilizagdo de toalhas,
devem ser estas de um Unico uso e gue ndo deverdo ser colocadas
diretamente no piso.

CAPITULO V
CONTROLE DE QUALIDADE INDUSTRIAL

123. O estabelecimento produtor de conservas de ovos devera possuir
Programa de Controle de Qualidade devidamente avaliado e aprovado pelo
SIM, e deve abranger todas as fases da produgdo, estocagem, transporte,
higiene e manutencédo para garantir a qualidade do produto final de acordo com
0s requisitos basicos. Este programa devera estar sob responsabilidade de
técnico especializado, com completo conhecimento dos processos de
industrializagido e consequentemente de todos os equipamentos, e necessarias
nogdes de higiene e sanidade na produgdo de alimentos.

124. E importante que os estabelecimentos produtores de conservas de ovos
tenham a disposigdo um laboratoério para controle dos produtos processados.

125. O programa de controle laboratorial a ser executado deverd ser avaliado
pelo Servigo de Inspecdo Municipal e devidamente aprovado, inclusive gquanto
ao tipo e periodicidade das andlises.

126. Um esquema permanente de limpeza e desinfeccdo devera ser
desenvolvido por cada estabelecimento para garantir que todas as &reas
estejam devidamente limpas, e todo o pessoal da limpeza deve ser
devidamente treinado em técnicas de higienizagdo.

SEGAOI
INDUSTRIALIZAGAO

127. a industrializagdo deve ser supervisionada por pessoal técnico habilitado.
128. todas etapas do processo de produgao, incluindo embalagem, devem ser

desenvolvidas sem atraso e sob condigées que previnam a possibilidade da
contaminagao e/ou desenvolvimento microbiano.
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129. as responsaveis técnicas ndo devem permitir tratamento inadequado de
embalagem ou continentes para prevenir a possibilidade de contaminagido de
produtos processados. Métodos de preservagdao e necessarios controles
devem ser de tal foram que protejam contra salde puablica e contra a
deterioracdo dentro dos limites da boa pratica comercial.

130. industrializagdo deve ser conduzida de acordo com os procedimentos
estabelecidos para garantir o cumprimento dos requisitos basicos.

131. o controle dos pontos criticos na industrializagdo, para cada lote do
produto final, deve ser acompanhado para garantir o desenvolvimento de
acordo com os procedimentos estabelecidos.

CAPITULO VI B
PROCEDIMENTOS DE INSPECAO

SECAOI
INSPECAO EM GERAL
132. E responsabilidade do SIM garantir que a recepgao, lavagem, ovoscopia,
classificagéo, rotulagem e industrializagao estejam de acordo com os requisitos
basicos e que a higiene, incluindo todas as &areas e equipamentos, seja
mantida antes, durante e depois dos trabalhos industriais.

133. As atividades da inspegao no estabelecimento de ovos e derivados devera
enfatizar o que abaixo se segue:

133.1. limpeza das instalacdes e equipamentos.
133.2. a precisao dos trabalhos de ovoscopia e classificagao.
133.3. o uso de materiais adequados para embalagem e rotulagem.

133.4. a eficiéncia do equipamento de lavagem de ovos, particularmente em
relagdo a potabilidade e temperatura da agua de lavagem.

133.5. procedimentos de controle na industrializagdo dos ovos classificados.

133.6. controle diario na higiene de pessoal, principalmente no que se refere a
uniformizagdo e habitos higiénicos.

133.7. controle das especificagbes para armazenagem e transporte de ovos e
derivados.

134. Todas as deficiéncias devem ser registradas juntamente com observagdes
sucintas de acdes positivas, tomadas observado a corregcdo das referidas
deficiéncias.
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_SEGAO Il
INSPECAO EM PARTICULAR

135. a inspegao de ovos incidira scbre as seguintes caracteristicas:

135.1. verificagdo das condigdes de embalagem, tendo em vista sua limpeza,
mau cheiro por ovos anteriormente quebrados ou por qualquer outra causa.
135.2. apreciagdo geral do estado de limpeza e integridade da casca, da
partida em conjunto.

135.3. 0 exame pela ovoscopia.

135.3.1. observagdo-externa:

135.3.1.1. Examina-se principalmente a forma, textura da casca, presenca de
sujidades ou possiveis rupturas ou trincas da casca.

135.4. andlises laboratoriais.
135.4.1. fisico-quimicas.
135.4.2. microbioldgicas.

135.5. ovos em natureza com odor forte deverdo passar na ovoscopia e serem
quebrados em separado para se deteminar sua aceitabilidade para fins de
industrializagao.

136. a classificagao dos ovos deve levar em consideracdo o Decreto Municipal
n? 091/2019, bem como a presente norma, que aprova especificacdes
referentes a coloragdo da casca, qualidade e peso.

136.1. ovos em natureza classificados para fins de industrializacdo ndo podem
ser objeto de comércio internacional.

136.2. ovos enquadrados em uma classificagdo ndo podem ser vendidos com
os de outra.

137. A reinspegdo dos ovos que forem conservados pelo frio incidird no
minimo, sobre 10% (dez por cento) da partida ou lote, ou ser estendida a toda
partida ou lote, quando necessario.

137.1. os ovos serdo reinspecionados tantas vezes quantas o SIM julgar
necessario.

137.2. sempre que o SIM julgar necessario remetera amostras de ovos e
conservas de ovos a laboratério oficial para andlises fisico-quimicas e
microbiolégicas, independente do cronograma periédico.
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137.3. 0 ovo em pod ou qualquer produto em que o ovo seja a principal matéria-
prima, sé podera ser dado ao consumo apoés exame microbioldgico da partida
ou lote.

138. Na embalagem de ovos, com ou sem casca, é proibido acondicionar em
um mesmo continente ou recipiente, caixas ou volume:
138.1. ovos oriundos de espécies diferentes.

138.2. ovos frescos e conservados.
138.3. ovos de classe ou categoria diferentes.

139. Ovos em natureza destinados a industrializagdo, deverdo apresentar o
conteldo com qualidade para uso comestivel e a casca devera estar integra e
livre de sujeira aderente e material estranho, com as seguintes excegdes:

139.1. ovos trincados ou que apresentam fendas ou quebra na casca poderdo
ser utilizadas no processamento normal desde que as membranas da casca
(testacea) ndo estiverem rompidas.

139.2. ovos que apresentem fenda ou quebra na casca e rompimento da
membrana da casca, poderdo ser utilizados somente quando:

139.2.1. apresentarem gema intacta e ndo aderente a casca.

139.2.2. contelddo ndo exsudando através da casca (contato com a
embalagem). Neste caso, a pasteurizagcdo ou processo similar aprovado é
obrigatério, observada os requisitos necessarios para a quebra imediata do
ovo.

140. Todos os ovos considerados ndo comestiveis deverdo ser colocadas em
um recipiente devidamente identificado e poderio ser utilizados para fabricagao
de ragao animal.

140.1. Incluem-se nesta categoria os ovos previstos no Art. 73 do Decreto
Municipal n® 091/2019 inclusive:

140.1.1. ovo com matéria estranha visivel que ndo seja mancha de sangue e
carne removiveis, e/ou outra qualquer.

140.1.2. ovo com parte da casca e membranas da casca faltando, e com
manchas de carne aderidas e/ou contato com a parte externa da casca.

140.1.3. ovo com sujeira ou matéria estranha aderida a casca com rachaduras
na casca e nas membranas da casca.

140.1.4. ovo liquido recuperado de recipientes de ovos em casca ou recipientes
de quebra imediata junta a lavagem de ovos.

Documento assinado digitalmente conforme MP n°- 2.200-2 de 24/08/2001, que instituiu a Infraestrutura de Chaves PUblicas Brasileira - ICP-Brasil.

O Municipio de Maua da Serra (PR), da garantia da autencidade deste documento, desde que visualizado através do
site https://Mww.mauadaserra.pr.gov.br



Quinta-feira, 20 de Fevereiro de 2020 Ano VIII Edicdo N°1585 Pagina 40 /46

DIARIO OFICI L De Acordo com a Lei 258 de 19 de
z s Marco de 2012

Prefeitura Municipal de Maua

asl MAA DA HEJT da Serra

g

Avenida Ponta Grossa, 480 - Centro. CEP: 86828-000. Maua da Serra, Parana. CNPJ: 95.548.400/0001-42

PREFEITURA DE MAUA DA SERRA
ESTADO DO PARANA

Avenida Ponta Grossa, 480 — CEP 86.828-000
CNPJ. 95.548.400/0001-42

b .'..T-\__»guA DA sg@@gﬁ

140.1.5. ovo com vazamento ocorrido na operagao de lavagem.

140.1.6. ovo com indicagdo de que o contelldo esta exsudando ou ja exsudou
antes de sua remogdo da embalagem.

141. Ovos rejeitados na incubadora ndo deverao ser trazidos para Fabrica de
Conservas de Ovos ou Entreposto de Ovos.

142. Definigdes

142.1. Ovo Trincado ovo com fenda ou ruptura da casca, porém sem
comprometimento da membrana.

142.2. Ovo com Vazamento ovo cuja a casca e membranas da casca estejam
quebradas ou rachadas, com contetido do ovo exposto ou exsudando.

142.3. Ovo Rejeitado pela Incubadora trata-se do ovo submetido a incubagédo e
tenha sido removido desta durante as operagdes, como infértil ou de alguma
outra forma ndo possivel de ser chocado.

142.4. Ovo Sujo ovo cuja casca nao esteja quebrada e tenha sujidades e/ou
qualquer matéria estranha aderente.

142.5. Os ovos de aproveitamento condicional ovo trincado e ovo sujo, (ltem E
do capitulo 1V).

142.5.1. Os ovos de aproveitamento condicional poderdo ser utilizados para
fabricacao de produtos, desde que:

142.5.1.1. sejam eliminados todos os tipos de sujidades e/ou materiais
estranhos aderentes a casca.

142.5.1.2. os ovos trincados sejam separados e quebrados a parte.

142.5.1.3. ovos acondicionados em continentes com odor forte sejam
quebrados em separado para determinar sua aceitabilidade.

142.5.1.4. ovos com casca limpa que foram danificados durante o processo e
que apresentarem falta de parte da casca, sejam utilizados apenas quando a
gema estiver intacta e o contelido ndo exsudando para fora da casca.

143. Serdo considerados impréprios para consumo 0s ovos que apresentam:

143.1. alteragdes da gema e da clara (gema aderente a casca, gema
arrebentada, com manchas escuras, presenga de sangue também na clara,
presenca de embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de
desenvolvimento).
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143.2. Mumificacado (ovo seco).
143.3. Podridao (vermelha, negra ou branca).
143.4. Presenca de fungos (interna ou externa).

143.5. Rompimento da casca e da membrana testacea, desde que seu
conteudo tenha entrado em contato com material de embalagem.

143.6. Quando contenham substancias toxicas.
143.7. Cor, odor, sabor anormais (azedo ou rango).
143.8. Por outras razdes a juizo da Inspegdo municipal.

144. Ovos ou derivados considerados impréprios para o consumo humano
serdo condenados, podendo ser aproveitados para fins ndo comestiveis, e
neste caso industrializados, a juizo do SIM.

CAPITULO VI
DISPOSICOES GERAIS

145. O SIM, quando julgar necessario, podera exigir dispositivos especiais para
regulagem de temperatura e ventilagio das dependéncias industriais, depdsitos
ou camaras.

146. Recipientes ou continentes anteriormente usados sé poderdo ser
aproveitados para o acondicionamento de produtos e matérias-primas
utilizadas na alimentagdo humana quando absolutamente integros, perfeitos e
rigorosamente higienizados.

147. Em caso algum é permitido o acondicionamento de matérias-primas ou
produtos destinados a alimentagdo humana em recipientes ou continentes que
tenham servido a produtos ndo comestiveis.

148. O ovo e seus derivados, devidamente acondicionados, conforme tipo e
natureza de cada um, deverdo ser transportados em veiculos comuns,
isotérmicos ou frigorificos, conforme a tecnologia especifica que o produto
exija.

149. No transporte, os ovos e derivados devem estar embalados de maneira
apropriada e protegidos os produtos de contaminagdes e defomacgdes.

150. Produtos derivados de ovos ndo comestiveis poderao ser armazenados
em Fabrica de Conservas de Ovos ou Entreposto de Ovos, desde que estes
possuam condigdes de segregacgio e controle de tal produto.

151. Produtos derivados de ovos nao comestiveis ou impréprios poderao ser
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processados nas Fabricas de Conservas de Ovos ou Entreposto de Ovos,
desde que sejam feitos em instalagbes isoladas das utilizadas para produgéao
de conserva de ovos, sob prévia permissao do SIM.

152. O uso de aditivos quimicos nas conservas de ovos depende de aprovagio
pelo SIM e devem ser declarados na rotulagem quando autorizados.

153. Os produtos derivados de ovos ndo devem apresentar rango.

154. Os produtos derivados de ovos devem estar livres de corantes.
155. Com referéncia a nomenclatura oficial a ser utilizada para ovos e
derivados quando na aprovagdo de rotulagem e registro no SIM.

156. E permitida a comercializagao de produtos liquidos de ovos sob a forma
resfriada quando forem devidamente submetidos ao processo de
pasteurizagdo, ou de processo similar aprovado, excecgdo feitas as claras de
ovos e produtos com mais de 10% de sal adicionado.

_ CAPITULO VIlI
PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE PARA O OVO INTEGRAL

SECAO|
DESCRIGAO

SUBSEGAO |
DEFINIGAO

157. Entende-se por "Ovo integral" o produto de ovo homogeneizado que
contém as mesmas proporgdes de clara e gema de um ovo em natureza.

SUBSECAO I
DESIGNAGAO

158. O produto €& designado por ovo integral acompanhado de sua
classificagdo. Ex: OVO integral pasteurizado resfriado.

SUBSECAO Il
CLASSIFICACAO

159. O ovo integral, de acordo com as suas caracteristicas de processamento e
de conservacgao, é classificado em:

159.1. resfriado - produto obtido pelo ovo integral, devendo permanecer sob
refrigeracao.

159.2. congelado - produto obtido pelo congelamento do ovo integral, devendo
permanecer sob temperatura abaixo de 18°C (dezoito graus centigrados
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negativos).

159.3. pasteurizado resfriado - produto obtido pela pasteurizagdo do ovo
integral, devendo permanecer sob refrigeragao

159.4. pasteurizado congelado - produto obtido pela pasteurizado do ovo
integral, devendo permanecer sob temperatura abaixo de 18°C (dezoito graus
centigrados negativos).

159.5. desidratado - produto obtido pela desidratagdo do ovo integral
pasteurizado.

) SECAO II
COMPOSICAO E FATORES ESSENCIAIS DE QUALIDADE

160. Ingredientes obrigatérios Gemas e claras de ovos na mesma proporgao
dos ovos em natureza.

161. Fatores Essenciais de Qualidade
161.1. Caracteristicas visuais e organolépticas

161.1.1. Cor, o produto devera apresentar a cor que lhe é prépria, ou seja,
amarelo caracteristico.

161.1.2. Sabor e odor, o produto deve ser isento de sabores e odores
estranhos a apresentar sabor e odor de ovos frescos.

161.1.3. Aspecto, o produto deve ser homogéneo, livre de cascas, chalazas,
membranas e outras matérias estranhas.

161.2. Caracteristicas Fisico Quimicas do ovo integral

Caracteristicas ovo integral liquido ovo integral desidratado
Solidos totais, min. (%) 23,0 96,0

pH 7,2 7,0-9,0

Cinzas, max. (%) 1,1 4.0

Proteina, min. (%) 11,7 45,0

Gordura, min. (%) 10,0 40,0

161.3. Padrdes Microbioldgicos
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Ovo Integral Ovo Desidratado
Liquido(OIL)
Contagem padrao max. 5 x 10% max. 5 x 10*
Coliformes fecais ausénciaem 1g auséncia em 1g
Salmonella spp auséncia em 25g auséncia em 25g
Staphylococcus aureus ausénciaem 1g auséncia em 0,1g

Fonte:Resolugao N°5(05/07/1991)
761.4. Classes de Qualidade

761.4.1. Podera ou nao constar do rétulo o padrdo de qualidade da matéria
prima utilizada para o produto.

SECAO Ill
ADITIVOS INTENCIONAIS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA DE
FABRICACAO

162. Coadjuvantes de Tecnologia de Fabricagao

COADJUVANTE FUNCAO LIMITE MAXIMO (%)
Peroéxido de Auxiliar de
i = R ~ 0,1
hidrogénio pasteurizacdo

162.1. Ovo integral desidratado

COADJUVANTE FUNCAO LIMITE MAXIMO (%)
Bactérias
Enzimas: Fermentagéao g.s.q
. catalase Catalisador g.s.q

. glucose oxidase

Leveduras

S. cereviseae Fermentagdo q.58.q
Pe-rOXId.O .de Auxiliar de pasteurizagao 0,1
hidrogénio

163. Aditivos Intencionais
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163.1. Ovo integral liquido

ADITIVO FUNCAO LIMITE (%)
Acido citrico Preservador de cor 0,5

Fosfa’to_ Preservador de cor 0,5
monossoadico

163.1.1. Quantidade suficiente para obter o efeito desejado.

163.2. Ovo integral desidratado

ADITIVO FUNCAQO LIMITE MAXIMO (%)
Diéxido de silicio Antiumectante 1,0
Aluminio silicato de -
sédio Antiumectante 2,0
SECAO IV

ADITIVOS ACIDENTAIS
164. Deve atender a legislagdo em vigor.

SECAOQ V
HIGIENE

165. Deverao ser obedecidos os requisitos minimos de higiene, constantes das
Normas Técnicas e Higienico-Sanitarias para Industria de Produtos de Ovos.

SECAOV
PESOS E MEDIDAS

166. Deve atender a legislagido em vigor.

SECAO VI
ROTULAGEM

167. Deve atender ao Decreto Municipal 091/2019 e as normas previstas pela
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.
) SECAO VI
METODO DE ANALISE E AMOSTRAGEM

168. A avaliagao de identidade e qualidade, através dos paradigmas de analise
deve ser realizada de acordo com os planos de tomada de amostras e métodos

Documento assinado digitalmente conforme MP n°- 2.200-2 de 24/08/2001, que instituiu a Infraestrutura de Chaves PUblicas Brasileira - ICP-Brasil.

O Municipio de Maua da Serra (PR), da garantia da autencidade deste documento, desde que visualizado através do
site https://Mww.mauadaserra.pr.gov.br



Quinta-feira, 20 de Fevereiro de 2020 Ano VIII Edicdo N° 1585 Pagina 46 / 46

De Acordo com a Lei 258 de 19 de

DIARIO OFICIAL =

Prefeitura Municipal de Maua
da Serra

PREFEITURA DE MAUA DA SERRA
ESTADO DO PARANA

_Egg:,y Avenida Ponta Grossa, 480 — CEP 86.828-000
CNPJ. 95.548.400/0001-42

b .'..T-\__»guA DA sg@@gﬁ

de andlise adotados pelo Instituto Adolfo Lutz e/ou recomendados por
Association Official Analytical Chemists (ACAC) dltima edigdo, Organizagao
Internacional de Normalizagdo (ISO), food Chemicals Codex, Comissdo do
Codex Alimentarius e seus Comités especificos, ABNT - Associagio Brasileira
de Normas Técnicas e Manual de coleta de amostras de produtos de origem
animal do Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento - MAPA.

MUNICIP]O Assinado de forma

digital por

DE MAUA  muNicipio DE
MAUA DA

DA SERRA:9554840000

SERRA:9554 0142

Dados: 2020.02.20

8400000142 12:56:19-03'00

Documento assinado digitalmente conforme MP n°- 2.200-2 de 24/08/2001, que instituiu a Infraestrutura de Chaves PUblicas Brasileira - ICP-Brasil.

O Municipio de Maua da Serra (PR), da garantia da autencidade deste documento, desde que visualizado através do
site https://Mww.mauadaserra.pr.gov.br



		2020-02-20T12:56:19-0300
	MUNICIPIO DE MAUA DA SERRA:95548400000142




